
SABATO 25 APRILE

PIATTI FREDDI
Carpaccio di arista in salsa tonnata 
Insalata di pasta al pesto con scaglie di grana e pinoli
Mozzarella fior di latte con crudo toscano
Insalata di pollo con olive e grana padano
Composta di ovoline fior di latte, carciofini e
pomodori secchi

PRIMI
Ravioli ricotta e spinaci al burro e salvia
Pasta al pomodoro fresco e basilico
Cannelloni di carne gratinati

SECONDI
Tronchetto di porchetta nostrana al trancio
Bocconcini di pollo al latte

CONTORNI
Fagioli cannellini al pomodoro
Finocchi gratinati al forno
Crudità di verdure da comporre a piacere

MACEDONIA, FRUTTA E DESSERT

DOMENICA 26 APRILE

PIATTI FREDDI
Fesa di tacchino in carpaccio con pomodorini e
balsamico
Insalata di riso
Mozzarella fior di latte con crudo toscano
Insalata di pollo con olive e grana padano
Composta con tonno, uova sode e fagiolini

PRIMI
Tortelli di patate ai porcini 
Lasagne classiche al ragù
Pasta al pomodoro e basilico

SECONDI
Tronchetto di porchetta nostrana al trancio
Spezzatino di manzo in umido

CONTORNI
Fagiolini saltati
Spicchi di patate al forno
Crudità di verdure da comporre a piacere

MACEDONIA, FRUTTA E DESSERT

Gluten free
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LUNEDÌ 27 APRILE

PIATTI FREDDI
Girello di manzo in carpaccio con rucola
Panzanella tradizionale toscana
Mozzarella fior di latte con crudo toscano
Insalata di pollo con olive e grana padano
Composta di ovoline fior di latte, zucchine marinate e
pomodori

PRIMI
Pennette al cavolfiore con pan grattato tostato
Crespelle alla fiorentina gratinate al forno
Pasta al pomodoro e basilico

SECONDI
Parmigiana di melanzane
Arista al forno in salsa di funhi porcini

CONTORNI
Spinaci saltati
Caponata di verdure
Crudità di verdure da comporre a piacere

MACEDONIA, FRUTTA E DESSERT

MARTEDÌ 28 APRILE

PIATTI FREDDI
Carpaccio di melanzane con olio alla menta
Insalata di farro con verdure
Mozzarella fior di latte con crudo toscano
Insalata di pollo, con olive e grana padano
Carpaccio di salmone con rucola e finocchio

PRIMI
Riso saltato all’orientale
Tortelli di patate al pesto
Pasta di semola al pomodoro e basilico

SECONDI
Filetto di branzino al limone e prezzemolo
Fesa di tacchino al pepe rosa

CONTORNI
Zucchine trifolate all’origano
Piselli stufati
Crudità di verdure da comporre a piacere
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MERCOLEDÌ 29 APRILE

PIATTI FREDDI
Insalata di pasta al pomodoro fresco e basilico 
Mozzarella fior di latte con crudo toscano
Insalata di ovoline fior di latte e carciofini

PRIMI
Gnocchi di semolino gratinati
Ravioli di ricotta e spinaci al ragù
Pasta di semola al pomodoro e basilico

SECONDI
Tronchetto di porchetta nostrana al trancio
Bocconcino di pollo al curry
Trocnhetto di baccalà in salsa rossa

CONTORNI
Patate arrosto con salvia e rosmarino
Carote speziate alle erbe
Caponata di verdure al forno
Crudità di verdure da comporre a piacere
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